ENTREES

AusTern R

Fine de Claires

BSiighrs s e e o 4,00

P ST s e e oS 10,70

B SRl e = e 20,00

Salat Nicoise ¢:P:M

Mit Allem was dazu GehorT

OO hmfisehes o= 16294
ZJ0eThunlisElizs = = = r s 2% 90

ZwiebelsoppE -t 9,50
Briochke | Cowmrte

BitrErsalagetit Mot g k2750
Beete | zitrusfrRucht | Kerne

ENsentebER VoM 16,90
Brioche | Portwein | GRUNER

SparGel | Kernobst

Kaviar Imperial 10q.............. 26,00
Kaviar Imperial 70q.............. 69,00

Blinis | Creme Fraiche | A5

Allergene und Zusatzstoffe

Pauline

SPEISEN

HAUPTGANGE

Spanferkelhaxe. ©-bM,

Stampf | Spitzkohl | Salzzitrone

optioNAl mit Topping: EnTenleber 20g 10,00

Steak & Frites ©-C/.LM

sauce Pauline | Salat

Carstufen: Bleu | Rare | Medium Rare | Medium

opTioNAl miT Topping: EnTENIEDER 270G 10,00

Co0 Au ViN "Pauline” A

SchmorGeEmMUSE | Piree

CRremiGer Reis ©

n:m;ﬁ
VEGETARISCH: miT schnittlauch 15500
R e e e 22,00

Veganes Flanksteak A

Ofenlauch | Kartoffel | Mais

&

~

@)

©
OOOXXTHD

| Medium Well | Well Done

X

WAYAYAYA

/\/

ST 20610

(\/

NAAY
W

/>3
................ 24 00 /[

cmmmcsacmEinsnuandidle
- eE D S S AN R e e W S A S . e

- - e > - . e

\//l 7 ~ V.'.'L'A N N \
% A\/ = :AVAV \ A8

//"""IIIII. {}}

A = glutenhaltiges Getreide, B = Krebstiere- und -erzeugnisse, C = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, D = Fisch- und Fischerzeugnisse (auBer Fischgelatine)
E = Erdnisse und -erzeugnisse, F = Soja (-bohnen) und -erzeugnisse, G = Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose), H = Schalenfrliichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
L = Sellerie und -erzeugnisse, M = Senf- und Senferzeugnisse, N = Sesamsamen und -erzeugnisse, O = Schwefeldioxid und -erzeugnisse, P = Lupinen und daraus hergestellte Produkte, R = Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus hergestellte

— [ AMmkucheN

auch zum Teilen als Vorspeise

Kiassik 58 - tocsraa S E=50

SAUERRAMM | Speck |
FRUHliNqszwiEbEl | Kise

Gemise A la RaTaTouille A(6) . 13,50

Auch ohine Sauerrahm Als vEGANE
VarianTE erHAlTlich

TaGESSpECiAb S e

Schauen sie auf unsere Tafel oder
fRAGEN SiE UNSEREN SERVICE

BlirwaRsT ke e et

Saverrahiv | Bluwurst | rote Zwiebel | Trauben

DESSERT

CREME BRUlEE- S S - s

Haselnuss | Banane

Kiseplatte ¢ M

3 SORTEN fRANZOSsisCHER KisE |
FrRichTebroT | FeiGENSENESS = 15 50

5 SORTEN fRANZOSiSCHER KASE |
FrRichTebroT | Feigensenf




AlkohollrEeies

WasseRNATURELL TaunusQuelle O, 251 ........ EPecR6)
Wasser NATURELl Taunusouelle O, 7 51........ 6,90
Wasser Klassik Taunusouelle O,251.......... 5,30
Wasser Klassik Taunusouelle O, 7 5%1.......... 6,90
ORAN CERNG AT O] S e e s c e 4 00
AR A e T s e o e 4,00
READADERS Al O™ T o S mewae 0 4 .00
AS S SEHORIE L - e e et 3,90
CAnGPR A 2t S T e 450
N LG W A B R i o e e i 4 50
BIFTeRTEMON T, 2F s e 450
R AT TR A g gl e s o S e, 4,950
ESDRESS O st or s S T i e b
D P R S DR S O e e s ot g 4.00
T e A g e e S CERS s 3250
CRPPUCHING s e e et s = .90
PASFTERNIN G HIA L s e e =0}
o PN R R A e e e e e 4 00 -
lakTosefreie Milch o. Mandelmilch............. 0556
S G RZTEE e e s o s, 3,20
e R o e e et 0 S 320
P e R N o e e s e Sl e i 3,20
M o e e e e S0 e 7,20

Allergene und Zusatzstoffe

Pauline

GEeETRANKE

WEISSWEIN

0 HENERS WIS Q) 22 ey 7,00

La Baume, Saint Paul Sauvignon Blanc....29,00

2022, frischer Geschmack nach Griner ZiTrRoNE, feiner Dufr
Nach Zitrone, Grapefruit und Spargel

Domaine PonT Major, CHardoNNAy ... ... 2% 1)

Limoux
erdige NoTen, ARomA vON REifen FrichTen

M de MounTGuUERET, Saumur blanc AOP....3 5,00
Chenin Blanc

Goldgelb im Glas, sehr wiRziger, fesTer & Gereiftre Chenin

LA Cidraie

Mild O, 21

herb 0,21 4,00
4,00

Of ENEREEIATSW NS e s s e S TS ik 7,00

S1udiohy -MIRAVAIO 19 v s ™ 25,00

WeinGgut Miraval, Provence, 202 3%
SEHR schHONER RosE Aus der PROVENCE miT NOTEN vON
ZitrusfrichTen und kleinen RoTEN FrRUCHTEN.

T B M e oot s g = s 35,00

Gris, Téte de Cuvie 2022
voll Ausqereifre Grenachie TrRauben bringren unvergleichlich
frische und frRuchTige AROMEN VOR.

0,75l
0,75l

12,50
12,50

RoT

o ENER AT S WEIN=O=2 b et = s 7,00
M de MountquereT, Cab. FRANC. ........... 325,00
CEHATEATTFRANG PIDeat, =5 o e pmitn ens SO0

Saint-Emillion Grand Cru AOC

komplexes Bouguet von RoTeN und schwarzemN BEEREN
MiT zARTEN Holz- & VanillenoTen. UppiG AusGEwoGe und GuT
STRUKTURIERTE TANNINE

CrémANT de Loire rRose 0,791 45,00

s Hauschampagner O, T1.......... 12,00

J
Z Hauschampagner O, 7 51...... .. 69,00
&) Moét Imperial Brut O,75%1.....99,00
< Moét Imperial Rosé O,7%1 119,00
Q— CrémANT de LoirRe O, TL........... 8,00
<z[ CrémanT de Loire O,7 71 45 00
CremANT de Loire rose O, 11 8,00

e S

AR DER G S Dbt 2o il

AR EERG DTt e e 4,90

Kronenbourg blonde O, 31 .

0.4 Kronenbourg blonde O, 91 5,50
L

* m— Kronenbourg blanche O, %1 4,50

m Kronenbourg blanche O, 5%1..... .. 590

Lubzer alkoholfrei O, 31........... 4,50
Erdinger Weissbier alf. 0,51 .4,90

Va ADERGL SPRIE. o mromerre o oo 8,50
s e M DR SR T i, oo oo P
z CINCEON e =28 Sh e 9,50
o ol e 9,50
_U RS e STl o e e 92530
J T e et o 9-=2:0
Z
8 und weiTere auf Nachfrage. ..

1. mit Konservierungsstoff, 2. mit Farbstoff, 3. mit Antioxidationsmittel, 4. mit SGiBungsmittel Saccharin, 5. mit SGRBungsmittel Cyclamat, 6. mit SGBungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle, 7. mit SiRBungsmittel Acesulfam, 8. mit Phosphat, 9. geschwefelt
10. chininhaltig, 11. koffeinhaltig, 12. mit Geschmacksverstarker, 13. geschwarzt, 14. gewachst, 15. gentechnisch verandert



